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Ca’ D’Archi
Pinot Bianco - Chardonnay
Venezia DOC

UVE: Pinot Bianco - Chardonnay
Z0ONA DI
PRODUZIONE: Zona orientale della provincia di Venezia
ESPOSIZIONE E
ALTITUDINE: Terreni di pianura '
TIPOLOGIA C
DEL TERRENO: Origine fluviale alluvionale, argilloso
SISTEMA , W
DI ALLEVAMENTO: Sylvoz e guyot . 8)“ J v

PINOT BIANCO
DENSITA CHARDONNAY
DELLIMPIANTO: 3.000 - 5.000 piante per ettaro ==
EPOCA DI
VENDEMMIA: Meta settembre . :

mﬁ )}

GRADO ALCOLICO: 12,5 % vol. Santa Hoargherita
TEMPERATURA DI
SERVIZIO: 8-10 °C
BICCHIERE
CONSIGLIATO: Tulipano di medie dimensioni a bocca richiudente
DURATA: 2/3 anni P s
BTG -
PER CARTONE: 6-12
FORMATO (CL): 75 -37,5

SCHEDA TECNICA

Le uve raccolte a piena maturazione sono vinificate in purezza per varietale.
I mosti vengono posti a fermentare per 10-12 giorni a 18-20°C per mezzo
di lieviti selezionati. Dopo opportuno periodo di affinamento sui lieviti si
procede all’assemblaggio dei vini a cui segue I'imbottigliamento.

SCHEDA ORGANOLETTICA

Il colore giallo paglierino brillante introduce a profumi fini e intensi di
frutta croccante, con evidenti richiami a pera e mela verde. In bocca si
distende vibrante con la freschezza a dettare il ritmo gustativo e la sapidita
a innervarne il finale reso fragrante dai ricordi aromatici di frutta a polpa
bianca.

ABBINAMENTI GASTRONOMICI

Ottimo come aperitivo, & indicato per antipasti di verdure e di pesce e per
primi piatti a base di pasta, anche con sughi piccanti e speziati.



